Fin kaka med honungstosca

En héarligt saftig och knackig tosca kaka. Bakas garna med en riktigt smakrik honung, helst
ljunghonung enligt Lars Johansson fran Skogens Honungs café i Flohult. (Bitidningen nr 9
2022) Lars Andersson (styrelsen) tycker att man med fordel aven kan byta ut sockret med
honung.

Kaka:

150 g rumsvarmt smor
1 dl socker eller honung
3/4 dl honung

2 agg

1/2 dl graddfil

3 dI vetemjdl

1 tsk bakpulver

Glasyr:

75 g smor

2 dl hackad s6tmandel
1/2 dl socker

1/2 dl honung

1,5 msk vetemjol

1,5 msk mjolk

Ror ihop smér, socker och honung fluffigt. Blanda agg och graddfil med sméret och ror ill
sist i mjol och bakpulver. Gradda i en bréad form i 175 grader pa nedersta falsen i 20
minuter.

Blanda ingredienserna till glasyren i en kastrull och koka ihop nagon minut. Nar kakan ar
fardig, bred glasyren éver och gradda i ytterligare 10 minuter.



